
 
  AGAVE |  TEQUILA 

 

ROOSTER ROJO AHUMADO
 

ROOSTER ROJO  |  MESSICO
 

 

70 cl / 40°

Tipologia: Tequila Aromatizzato
 

PERCHÉ È DIFFERENTE
  Un tequila prodotto a partire dalla miscela di agave arrostito lentamente in

un forno a terra per 48 ore e agave cotto, che viene lasciata a fermentare,

sottoposta a doppia distillazione e poi lasciata a riposare in botti di rovere

per due mesi. Il risultato è un tequila artigianale affumicato, delicato ed

equilibrato.
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