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BITTER SCRAPPY'S CHOCOLATE BITTER
 

SCRAPPY'S BITTERS  |  USA
 

 

15 cl / 47.6°

Tipologia: Bitter

Materia prima: Alcol, acqua distillata, cacao biologico, erbe e spezie

biologiche

Metodo di produzione: Macerazione

Astuccio: No
 

PERCHÉ È DIFFERENTE
  Per la preparazione di Scrappy’s Chocolate Bitter, i cuori delle fave di cacao

tostati vengono miscelati con solo un pizzico di spezie. Poche gocce

conferiscono l'essenza del cioccolato a qualsiasi bevanda. Ogni lotto è

realizzato con ingredienti di altissima qualità, senza aromi artificiali,

sostanze chimiche o coloranti.

 

COME LO BEVO
  Può aggiungere intensità a ogni drink, nonché note di spezie e legno ai

cocktail personalizzati. È consigliato per aromatizzare cocktail classici,

soprattutto a base di whisky, rum e tequila.

 
FOCUS
 
  Scrappy’s Bitters è stata la prima azienda a produrre bitter artigianali negli Stati Uniti. Nonostante la produzione sia iniziata nel

2008, la ricerca è cominciata molti anni prima. La regola d'oro, alla Scrappy’s Bitters, è quella di impiegare nella produzione il

maggior numero possibile di ingredienti senza utilizzare nessun tipo di coloranti o conservanti. 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Scheda generata automaticamente il 13/10/2026

Velier S.p.A. - Villa Nuovo Paradisetto, Via V Maggio 85 - 16147 Genova, Italia
P.IVA 00264080102 - Tel. (+39)0103108633 - Email: customercare@velier.it www.velier.it

web version on

Pagina 1 di 1

http://www.tcpdf.org

