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BORDIGA VERMOUTH ROSSO
 

BORDIGA  |  ITALY
 

 

75 cl / 18°

Category: Vermouth

Box: No
 

WHY IT’S DIFFERENT
  La ricetta del Vermouth Rosso Bordiga è rimasta intatta nel tempo, la

stessa di fine ‘800, seguendo una sapiente miscela di vino, zucchero, alcol

ed infusi di erbe e piante aromatiche alpine provenienti dai dintorni della

distilleria. Bordiga ha creato il suo primo Vermouth nell’anno in cui è nata

l’azienda, il 1888. Ancora oggi sul muro della sede storica della distilleria si

può vedere la scritta “Vermouth Bordiga”. Il Vermouth Bordiga è

presentato in etichetta con l’immagine della ricetta storica legata alle

lontane colonie dell’Africa Orientale, da dove provenivano le rare spezie che,

saggiamente miscelate all’ottimo vino del Piemonte e alle eccellenti erbe

officinali alpine, danno vita al tradizionale Vermouth di Torino.

 

HOW DO I DRINK IT?
  Cocktail consigliato: Bordiga Cup. Ingredienti: 5 cl Bordiga Vermouth di

Torino Rosso, 3 cl gazzosa o limonata artigianale, Frutta fresca di stagione in

pezzi, Top Tintura di Limone Bordiga, Ghiaccio. Bicchiere: tumbler basso o

simile. Decorazione: fetta di cetriolo.
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