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La storia della Velier con il mezcal inizia nel 1995, quando abbiamo iniziato per
primi in Italia a importarlo. Negli anni seguenti, il mezcal e poi passato di moda,
fino a che, nel 2008-9 ha avuto la sua ripartenza nella mixology, e noi abbiamo

awviato la ricerca di un nuovo mondo del mezcal, secondo la nostra filosofia, a

partire dai villaggi di provenienza o dai piccoli produttori, per trovare il mezcal
piu artigianale. Cominciammo con Del Maguey, di Ron Cooper, all'epoca Z p 7L .
ideatore del Single Village, il mezcal proveniente da un unico villaggio, per poi s anh zZan € S
approdare a Héctor Vasquez, distillatore, ambasciatore e brand manager della : :

categoria, che ci ha portati con grande soddisfazione alla distribuzione di Alipus,

Encantado e Los Danzantes.
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OVERVIEW

STORIA

Los Danzantes prende il proprio nome dalla storia dei “Danzanti Concheros”, che Country: Mexico

traggono origine dai riti celebrativi delle civilta pre-ispaniche e da quelli cristiani Region: Oaxaca

dopo l'occupazione spagnola. La storia della distilleria comincia nel 1997, in un Fondazione: 1997

momento in cui il Messico non era ancora pronto per il mezcal, con I'acquisto di Distribuito da Velier dal: 2016

un palenque in disuso a Santiago Matatlan nella provincia di Tlacolula, stato di Sito web: www.losdanzantes.com

Oaxaca. Da allora, Los Danzantes ha continuato a lavorare in maniera rispettosa
della produzione artigianale, usando solo agavi della tipologia “espadin” e

“tobala". T

METODO DI PRODUZIONE

Le agavi vengono tagliate a mano con un machete, poi vengono cotte e in ;

seguito schiacciate in un mulino di pietra. Il prodotto viene poi lasciato

fermentare naturalmente in tini di pino, per un periodo compreso tra otto e

dieci giorni. La doppia distillazione si compie per mezzo dell'utilizzo di un —
alambicco di rame tradizionale dalla capacita limitata. Una lavorazione quindi
totalmente artigianale. Diverse sono le etichette prodotte oggi, nella cantina che S
si trova a Unidn Zapata, Oaxaca: troviamo la tipologia Joven, Afejo e Reposado.
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PRODOTTI

Los Danzantes Los Danzantes Los Danzantes Los Danzantes
LOS DANZANTES LOS DANZANTES LOS DANZANTES LOS DANZANTES
ARROQUENO COYOTE ESPADIN REPOSADO
70 cl/ 48° 70 cl / 48° 70 cl/ 47° 70 cl / 43°
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