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agricoltori e artigiani

mNon amiamo le guerre del vino, Pen-
siamo chellvino per prima cosadebba
essere «<puonce., Perd seguiamao cuore
e sentimento. Che ¢l porta in un con-
testo contadino. Per il grande Gino Ve-
ronelll il miglior vino industriale non
poteva essere migliore de! peggiore
del contadino. Affermazione perento-
ria e provocatoria in linea con un per-
50Naggio unico e irripetibile.

Non siamo cosl estremisti ma ci af-
fascina il mondo del vino che sa d'an-
tico, Come guello delle «triple A» lan-
ciate gualche anno fa dalla Velier:
Agricoltorl, Artigiani, Artisti. Un cata-

logo che si sta sempre pid rimpin-

guande per gli amanti degli stili per-
sonali e riconducibili al vino comie was-
senza» stessa dell'uva di origine e del
suo territorio, o per meglio dire, ter-
reno: Una lista apparentemente ete-
rogenea ma uhita dalla comunanza
filosofica del gesto umano che vede ||
rapportocon il proprio territorio come
legame forte e indissolubile. E qui, la
Francia sl presenta ricca di una va-
riegata rappresentanza che la pone
ancora una voita alPavanguardia. Per
capire meglio questo legame con il
territorlo .ci aiutano le parole di Ni-
colas Joly che da vent'anni ha con-
vertito |la sua Coulée de Serrant alla
biodinamica: «La Renaissance de
Aoc=. || sistemna delle denominazioni
chelaFranclas’adata nel lontano 1935
era legato alla valorizzazione territo-
riale, quindl allidentita, diversitd e
unicita di quel particolare contesto in
cui agival'uomo, la vigna e il terroir.

ALLA SCOPERTA DELLE «AAAw

CHE ARRIVAND DAL PIEMONTE
Biamchl ¢ rossi da conoscere

Beilotti e la Cascina degli Ulivi: oltre 11
ettari di vigneto, molti del quali assal

vecchl, a Novi Ligure, nel sud Piemon- .

te, nella zoma classica cel vino Gavl

DOCG. Denominatore comune perso-

nalita. _ _ 2

Dal pil territoriale, il Gavi del cru Fi-
lagnotti di Tassarolo, che combina as-
sieme struttura e freschezza, passan-

do per il bianco Montemarino, da un
plccolo vigneto sulla cima del colle
gimonirmo, fino all"altro bianco, chia-
mato A Demda, (il divertimento In dia-
letto genovese), ed & tratto dall'uvag-
gio di antichi vitigni bianchl {un par-
ticolare clone di riesling, la verdea, la
bosco, la timorassa, la moscatella) vi-
nificati sulle bucce, Tutti propongono
un'espressione grintosa. Se cosisonoi
blanchi, i rossi non possono certo es-
sere da meno: a barbera Mounbé con

" 'aciditd che contraddistingue 1l viti-

anosiIn spolvero ma pienamente fusa
nel frutto, ed il Nibid, da un clone di -
dolcetto quasi estinto, detto qui «NIi-

- bid 'ncu a piclla rusa-, nebblolo dal

raspo rosso, dall'intrigante spettro
aromatico di spezie e frutti, e conuna
struttura nebbioleggiante.

E GLI <AAA» CHE NASCOND

SULLE PENDICI DELL'ETNA

Senza dimenticare Pantelioria

Dal versante settentrionale dell'Etna,
all"altezza di 300 metri sul mare,
l'azienda agricola Calabretta: vigne
vecchie e coltivazione rigorosamente
biplogica. Se I'Etna Ross0 1999 non &
pari all'ottimo millesimo precedente
la versione rosata «Pista e Mutta» &
davverp coinvolgente tra un tratto
fruttato e confettato e un altro mil-
nerale e pietroso. Un rosato incredi-
bile con una vitalita ancora eccellente
per essere verso | dieci anni ma non
sentldi, Poi un fuoriclasse: lo Zibibbo
vinificato in Anfora: if Serragghia 2005
di Giotto Bini. Un colpo da maestro di
guesto architetto che in poco tempo &
diventato il-re 'del cappero coltivato
sull'altigiane di Serragghia, a Paritel-

" leria, in un ambiente arido, spazzato

dal vento. Dal cappero all'uva per un
vino di fascino incredibile: struttura
da. grande rosso, aromaticita ine-
briante e sottili emozioni metalliche di
una grande nobiltA minerale. Un vino
che cisi pud divertirea bere freddo per
continuare a lasciarlo nel bicchiere

' finché non siadiventato temperatura

ambiente. ®



