Questo Brunello

€

da Paradiso

Dopo una verticale di 10 annate nessuna
scheda individuale: tutte di eccelsa qualita

Ppena varcain
12 soglia della
Tenuta il Pa-
rardizn i Man-
di 2i ha la
sengazione che mai epiteto
fu tanto approprinte come
nel case di gquesto luogo,
Manfredi Martini, suocere
dell’arruale titolare Florio
Cuerrini, acquisté il podere
intprno agli anmi 50, Un po-
dare che dave In sus straor-
dinaria quelitd slla forma-
gione di um agglomerato det
Pliocens costinmito da calca-
ri & sostanze arpifluse e aah-
biose. L’affioramento dal-
I'antico Mar Mediterraneo
dond alla roccia del sotto-
suolo s mimeraliti ¢ 12 sapi-
dita indizpensabili a valo-
tizsare qualsing grande vi-
0. La roceia, infine, non so-
la isola i vari sali minerali
emersi dal Maditerranco, ma
ne mantizns anchs costants
il grado di pmidita.

ne & chizrificasione, in un
locale ben isolato con tem.
Pperabura costante attorno ai
15 gradi, il vino wi affing per
n perindoe mai inferiore at
36 mesi (a porto il Rosao, of-
finato per soli 12 max) ¢ vio-
né poi imbottigliate con la
sola forza del proprio peso,
per cadata,

opo 12 mesi di affi-

namento nelle oag-

ting padronali Jf vi-
no & progto Par e556Te mes-
#0 in commercia, anche s¢
per poterne gustare appie-

wala ctemamdine s malitd

di Roberto Roineri

A quesie straordinarie ca-
raiteristiche di un terreno di
circa tre ottan ¢ mex=o, de-
stinato a vigneio per due, il
exgnor Florin da errea 30 an-
ni agglanpr: la sua strepitosa
arte artigiana. Arta ben sup-
portata dall’siuto dell’at-
tantaseltenns snoenra, Ia si-
gnora Fortrmata, che col suo
tiuto ¢ huon sense, impre-
zngisoe il lavoro della vigna,
T enpolavoro & complata con
I'essenxiale apporto dolls
moglie Kossella, vero moto-
re & calalizzator deilo par-
te commerciale.

on dimentichiamo

poi Piviliabile pe-

sizione, & Nordest di
Montalcino a un’altitndine
di 330 metri, dove i vari mi-
croclimi sono tutl ottimali
o assai diversificat, ¢ con la
particolart: compogizione del
terreno creana un pradntto
con pruprieta ed equilibe
unici o ogni anno diversi, ma

organaletticho sarabbe indi-
spensnbile attendere alme-
no una quindicing d*anni dal
racenlto, Nouostante cid, le
anuate 1999-2000 e 2001 so-
no g piacevolissime pur de-
ficitanda chizramente di
complessiti.

ol abhiame avato i
privilegio di dego=
gtare una decina di

. apnate, a partire dal mitivo

'83 (ma o &l pensi che in
un’znnata problematica co-
me 184 il risullato & scosts
granché!) passando dall'83,
Aal’8R. cino alla stopefa-

sempre gimili & Heonosaibi-
li, eapaci ogni volts di sor-
prendere il palatn pin esi-
gente, 1 risulcare & om Sam-
giovese in purexzz destin-
w & Brunello par cirea il
0% del raceolto, € a uno
straardinario Rogso per il
restante 307,

1 coltrva pensa diser-
S bauti, solfato di rame

cnou i dinaminza I'u-
va, che quindi sabisce wna
fermentazions lenta di circa
tre settimane in vasche di ce-
mento vetrificato con lieviti
indigeni, dove il cappello del
tne & pill n MEDO SPessO i
seconda della kemperatnra
esterna, passando cosl da
un profume di mesto 3 ono
pin iniengo, quasi vinose,
per eascre Dol avinato & de-
cantalo no mese prima di es-
sere posto in botti di Slave-
nia dalia eapacita di 2.500-
3,000 Lirei, Qui, senza subi-
re ftltrazioue, acidificanio-

ccate Risarva (che richiede
wn atmo in pi d*alfinamen-
to in hone) del 2000, un’an-
pata dove non vaiti 50no ri-
uaciti & proderre, Noo oc-
coers sviluppare schede di
merito smi singoli vini, come
ui fu di polito, poichd tuiti,
indislintamente, sono di as-
golnta qualiti, Lasciamo
qmindi quest’imbarazze in
wn furgre, eredn voa maltn
lontane, al banitorc 4’ asta,
1'unico che pmr‘& amnmirarc
con iuparzivliti Ia varie for-
e d'arte prodotte nel cor-
go delle diverse annate... @y



